SAMENTAFELEN

DAT IS WAT WE GRAAG DOEN BIJ EVE FOODCLUB & BAR

Alle gerechten zijn met zorg en liefde bereid.

——————————————



SMAKELUKE STARTERS

GARLIC CHEESE BREAD 7.5
Flatbread met knoflook en
cheddar kaas, geserveerd met
aioli en misoboter

BROODPLANKJE 7
Warm breekbrood met aioli
en misoboter

JAMON DE SERRANO 9.5
14 maanden gerijpte Duroc
Serrano ham met crostini's en
tomatensalsa

g J
EVE'S BBQ-BURGERS

VAN DE HOUTSKOOLGRILL

Inclusief friet

EVE'S CLASSIC 18.5

200 gram Black Angus op een brioche
bol, met cheddar, relish, Kesbeke zuur,
bacon en gebakken uien

KIP 18.5
Gemarineerde filet op een brioche bol,
met mango chutney, koolsla, cheddar,
relish en Kesbeke zuur

VEGAN 18.5
Plantbased burger op een brioche bol,
met relish en gebakken uien

SIDES

AMBACHTELIJKE FRIET 5.5
Met Zaanse mayonaise

GEGRILDE GROENTEN 5.5
Van de houtskoolgrill

ZOETE AARDAPPEL FRIET 7
Met Truffelmayonaise

TRUFFEL FRIET 7
Met Truffelmayonaise en
Parmezaanse kaas

VOORGERECHTEN

STEAK TARTAAR 15.5
Bavette met zuur van Kesbeke, piccalilly
mayonaise en crostini's

BURRATA 14.5
In gazpacho van tomaat met krokant
van Parmezaan en gerookte paprika

CARPACCIO 14.5
PESTO OF TRUFFEL

Hollandse kogelbiefstuk,
pijnboompitten, Parmezaanse kaas
enrucola

TARTAAR VAN ZALM 15.5
Met krokante papadum, wakame,
sriracha mayonaise en sojasaus

STARTERS PLANK
(Shared Dining)

Plankje met lekkers van de chef
om te delen (vanaf 2 personen)

BITES

CHEESY NACHOS 10.5
Met cheddar, guacamole en
creme fraiche

17.5 PP

BITTERGARNITUUR 16.5
15 stuks, mixvan alles 12 stk
YAKITORI 10.5 19.5
Spiesjes van kip met
Koreaanse BBQ-saus

8 stk. 16 stk.
KAASSTENGELS 9.5 18.5
BITTERBALLEN 9.5 18.5
EBI TEMPURA 11 19.5
Garnalen met chilisaus
SPRINGROLLS 9.5 18.5
Met chilisaus
VEGGIE SAMOSA 9.5 18.5
Met chilisaus
( )

In onze keuken werken
we met allergenen.

Heb je een (voedsel) allergie?
Meld het ons!

HOOFDGERECHTEN

BLACK ANGUS STEAK 24.5
250 gram flat iron van de houtskoolgrill
met huisgemaakte chimichurri

SURF EN TURF 26
Steak en gamba'’s van de houtskoolgrill,
geserveerd met huisgemaakte met
chimichurri

STEAK VAN KIP 22.5
Halve uitgebeende kip van de
houtskoolgrill, geserveerd met frisse
pittige mango-jalapefio chutney en
koolsla

GEVULDE RAVIOLI MET 19.5
TRUFFEL & BOSPADDENSTOELEN
Met truffelroomsaus, rucola en
Parmezaanse kaas

SHARED PLATTER

(vanaf 2 personen)

Meatlovers of Surf en Turf.
Vraag de bediening naar de
mogelijkheden

26 PP

4 N

CATCH OF THE DAY

DAGPRIJS

Wekelijks wisselende special
(vraag de bediening naar de catch
van deze week)

BUTCHERS CHOICE

DAGPRIJS

Wekelijks wisselende vlees
special (vraag de bediening naar
de special van deze week)

DESSERT

Spoom van vodka, prosecco en
citroenijs

WHITE CHOCOLATE 11.5
MARTINI PANNA COTTA
Onze signature cocktail als dessert

EVE'S COUPE ROMANOFF 12.5
Aardbeien, balsamico, coulis, creme
van mascarpone en slagroom, Maria
biscuit

TIPSY AFFOGATO 9.5
Frangelico hazelnoot likeur, espresso,
vanille ijs en mascarpone créme



